REGULAMIN SZKOLNEGO KONKURSU KULINARNEGO
O TYTUL ,,MISTRZA SZKOLNEJ PATELNI”

ROK SZKOLNY 2021/2022

ORGANIZATOR KONKURSU

Zespot Szkét Zawodowych w Gizycku

CELE KONKURSU

1. Ksztattowanie motywacji do zdobywania wiedzy teoretyczne;j
oraz umiejetnosci praktycznych.
2. Pobudzenie rozwoju ucznia, jego uzdolnien i zainteresowan.
3. Ksztattowanie postaw tworczych.
4. Promocja kuchni innych narodéw — kuchnia ukrainska
W oparciu o najnowsze rozwigzania technologiczne oraz
przedstawienie umiejetnosci zawodowych startujgcych uczniow.
TEMAT KONKURSU

Tematyka: ,KUCHNIA UKRAINSKA”- uczestnicy w zespole
dwuosobowym wykonujg wybrane przez siebie potrawy w formie
dania zasadniczego, zakgsek (oprocz deserow) w ilosci- 4 porcje.
TERMIN KONKURSU

Konkurs odbedzie sie 28 kwietnia 2022 roku od godz. 8:00 do godz.
13:00 (czas moze ulec zmianie).
Godz. 13:00 praca komisji konkursowej, ogtoszenie wynikéw.

REGULAMIN KONKURSU

1. Kazdy uczestnik musi posiadaé czysty i kompletny stréj kucharski
oraz wygodne obuwie.

2. Uczniowie przed rozpoczeciem konkursu losujg tury (i ll).

3. Uczestnik konkursu wykonuje wybrang przez siebie potrawe
zgodnie z recepturg w ilosci 4 porcje.



4. Czas wykonania zadania — 120 minut.

5. Uczestnicy pracujg w dwodch turach:
| tura 8:15 do 9:45
Il tura 10:30 do 12:00

6. Uczen powinien pamieta¢ o zasadach sanitarno-higienicznych, bhp
oraz zachowaniu porzadku na stanowisku pracy.

7. Wszystkie produkty uzyte w konkursie nie mogg by¢ poddane
wczesniej obrdébce technologicznej (potrawa nie moze byc
przygotowana w domu).

8. Oceniane bedg cechy organoleptyczne potrawy tzn. smak, zapach,
konsystencja, wyglad, aranzacja, kreatywno$¢, a takze sposéb
przygotowania potrawy ( techniki obrébki technologicznej, tempo
pracy, gospodarowanie surowcami) oraz sposob podania.

ZAPRASZAMY DO UDZIALU W KONKURSIE I ZYCZYMY
POWODZENIA.

Organizator:

Urszula Siergiej-Todryk



